Traiteur de saveu

Ve uilleZ prendre note que Clémenﬁne

notre service de traitenr

\

Merce d'avoir apprécier notrve folie créative, f‘,\
an plaisir de vous servir
an retour avec notre Energie et nos

nounvelles saveurs.

« Nous serons disponibles pour prendre vos commandes

a compter de jeudi 12 aoiit 2010y

- Julie et toute son équipe.

1975 rue Frank-Carrel, porte 2 Québec (Qc.) 4186531925



Edition du 13 juillet 2010

Saveurs de nos récoltes ..........o.,

Menu du mois e Valide du 16 aoiit au 9 octobre 2010 -, ﬂ?et”;a”der tﬁ "Og; CI‘;“S;""*G
Présentation sur plateau - minimum 10 pers. méme choix via biiietciementineerinet.ca

ou assiette individuelle (boite a lunch)
c {Ll OLTE ftape #1: Composer votre menu d I'aide des { proposés dans le menu du mois

HROPRE I_m_l_h‘_ut ftape #2: Le prix** du menu varie selon le nombre de  choisis. Chaque & = 1.508:

EXEMPLE: Une formule " 13.50$ = @ ou Une formule ~ 12.00$ = &

ou Une formule ” 15.00% = 1& ... Tout simplement faites vous plaisir! w
e Les «essentiels»: wﬁ

©¢¢ Bagel au sZsame et saumon fumZ CLe BoucanE
©<¢ Cornet @rrapEau poulet grillZ ~ la cajun
©<¢ Cornet @rapEau poulet, cheddar et pomme grillZ
<©<¢ Croque-monsieur au jambon et brie
¢ Grill cheese au chevre doux et IZgumes grillZs
© < Panini aux c™tes levZes et gouda fumZ
© < Panini au poulet grillZ, tomate italienne au pesto de basilic et fromage suisse
©©00 Poitrine de poulet grillZ ~ la tomate bruschetta et mozza
0000 Saumon frais grillZ ~ la salsa de peches et cardamome ‘\“/,

Dl
* Les «piqués»: Votre réunion gpy g 1A
. e source 500 ml 1.50 **
© Btle et herb?svde Provence a besoin Perrier 330 ml 2.25 **
¢ LZgumes g”"ZS _ ) o d'une pause! Jus de fruits 300 ml 1.75**
¢ Poulet aux herbes de mon jardin et zucchini

e Les «colorées et croustillantes»:
¢ Chou Cmon chouE multicolore
© < Cocktail de crevettes avec concombre tzatziki
& MZli melo de laitue, vinaigrette " la Dijon
¢ Riz au thym citronnZ, avec brocoli, tournesol et pomme
© Tomate " la CBloody MaryE
¢ Plume CpenneE au poivron grillZ, tomate, c%opres et pesto d'olives vertes
& ¢ Verdurette ~ la nieoise au thon et luf cuit dur
e Les «petits plaisirs sucrés::
< Brochette de fruits frais
¢ Cup cake " la poire et chocolat
¢ G%oteau carottes et ananas, glace au fromz
&0 G%oteau dorZ ~ la vanille avec

e Les «a cotés»:
¢ Bruschetta tomates rouge et jaune
¢ Club sandwic
¢ Cornet " la creme... de saumon fumZ

¢ Fromage du terroir q“vzlt?zvco's I bleuets du lac et fraises de I'lle
¢ Pizzetti oignon caramZlisZ, tomate et Kalamata oo G%eteau framboisier

o Plzzetft_l te>f-|mex, saucisson, ma-s et poivron grillZ o Tartelette chocolatZe et fraise-
¢ Tarte fine ~ la tomate et suisse ¢ Tartelette creme p%eotissiere et fruits frais

¢ Tartelette petit bateau” la creme
au beurrdsuppl.0.50$ / bateau)

** Service, location de vaisselle, livraison,
] Traiteur de saveurs taxes et suppléments s'il y a lieu, en sus
emenﬁne

1975 rue Frank-Carrel, porte 2, Québec, Québec
418.653.1925 www.buffetclementine.com

buffetclementine@bellnet.ca




